Ie W/enu c[u 31 c[écemé’ze 2024

Cocktai/ de la soinée : /iqueu’z de manc{a’zine, gin, cémant, zeste d ’omnges 7.00€ en sup.

Amuses-bouches :
—Oeu][ de caille pocllé, creme de topinanbou& a Uhuile de twﬁ[e

- Raviole d ’esca&got c&ousti/[ante, sauce sambal

- /fglim's au saumon fumé, creme au Wasabi

/9 vé-entiée :

Cué:e de ][oie gras mi-cut aux épices, billes de potes, c/u'ps de magret ][umé

“Un Veerse de vin demi sec « Plaisiz D "Automne /Qégis Descotes » 7.00€ en sup.
gmt’zée :

Marbre de Cabillaud au curry, vinaigrette agrumes et pe’z[e de citron
Verre c[e C/Laé[is 8.50€ en sup.

Pause z/acée : Sotéet au c/zampagne et agtumes
/Q /at :

Cavié de veau ][a’zci aux c/zampignons et pistaclles, Jus aux giottes, Palet de pomme de terre confit alal
Un Vewee de St Emilion 8.50€ en sup.
j’zomaze : assiette de ﬁomages secs, conﬁtu’ze e ﬁaméo[se
Ou Faisselle de ﬁomage blane cveme ou miel
Dessert :
ﬁachette, biscuit c{acquaise, insexl ﬁaise MWara des bois et cvémeux a la vanille de /ga[i, stick de metngue
- Une Coupe Je C/zampagne 10.00€ en sup.

Gou’zmano{ises a pattager pour le pti o{ej du /em{emain

Petit pot de ge[ée de ﬁaméoise, Streusel aux notsettes, quatie quart au citron

75.00€ Hors boissons



