Le Menu du o1 J'anvie’z 2025

Cocktail du Jour de Uan : [iquem de manc{a’zine, gin, ceémant, zeste d ’o’zanges 7.00€ en sup.

/4//”&5@5- AOUC/I@S :
—Oeu][ de caille poc/té, créme de topinanl)ou’z a Uhuile de twﬂe

- /Qavio[e cl ’esca’zgot c’zousti/[ante, sauce saméa/

- Blinis au saumon umé, creme au Wasa[)i

gmt’zée :

Cube de fo[e gras mi-cut aux épces, billes de poties, c/zips de magret fumé

“Un Verre c[e vin o[emi sec « p/aisi’z D Automne /Qégis Descotes » 7.00€ en sup.
Ou/ Cf)t

Wa’zé&é c/e Cabi/[auc! au curty, vinaigrette agrumes et pe’z[e c[e cttron

Vewe de Chablis 8.50€ en sup.

/9 ause g/acée N So’zéet au c/lampagne et agtumes

p/at :

Caré de veau ][a’zci aux c/zampignons et pistac/ws, Jus aux guiottes, Palet de pomme de tewre con][it alail

Un Verte c[e St 5mi/i0n 8.50€ en sup.

_Cfr’zomaze ! asstette c{e ﬁomages secs, con][. cle ﬁaméoise Ou ;raisse[[e c{e ﬁomage é/anc creme ou mie[
ibesse’zt :

/3ac/lette, biscuit c[acquoise, insext ﬁaise Mara des bois et cvémeux a la vandlle de /3&1/[, stick de metingue

- l]//ne €0upe a[e C/zampagne 1().0()€ en sup.

GOu’zmandises a partager pout le pli ’cléj du /enc/emain

Petit pot de ge/ée de ﬁaml)oise, Shieusel aux notsettes, Quat’ze—qua’zt au cttron

65.00€ ou 75.00€ avec les deux entrées



