
Le   Menu Plaisir 
Kir maison ou jus de fruits local servi avec ses 3 mises en bouche 

Ballotin de saumon fumé, oeuf poché crème d’aneth aux baies roses  
Ou 

Tourte de lapin et foie gras à l’estragon, jus aux châtaignes  

Tournedos de boeuf mariné aux aromates, Gratin de pomme de terre et légumes de saison 
Ou 

Filet de bar aux écorces d’agrumes, sauce hollandaise, risotto et légumes de saison 
 

Fromages (voir suggestion du moment) 

Dessert  au  choix dans la carte 
Ou  

Gâteau d’anniversaire : Royal chocolat et assiette gourmande  
Ou  

Number cake/wedding cake supplément de 2€/pers  
Ou 

pièce montée supplément de 5€/pers 

Une bouteille de vin Coteaux du Lyonnais « Clos St Marc » 
 rouge ou blanc pour trois personne 

Une boisson chaude (café, thé ou infusion) 
52,00 € ttc
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