
E N T R É E S :
Gravlax  de  saumon mariné  à  la  betterave ,

purée  d ’avocat  aux épices  douces ,  
sa lade  romaine 

Ou
Tourte  de  lapin et  fo ie  gras  t iède  ,  

jus  aux myrt i l les

P L A T S  :
Magret  de  canard  en  mar inade  or i enta le ,  c rème

brulée  de  fo i e  gras ,  
é crasé  de  pomme de  t erre  e t  l égumes  de  sa i son

Ou
Tatak i  de  thon,  écrasé  d ’avocat  e t  f r i t e s  de

patates  douces

F R O M A G E S
voir  sugges t ion  du  moment

Le Menu Plaisir 

D E S S E R T S  A U  C H O I X  :
Choix  dans  la  carte  (page  N°6)

Ou 
Gâteau d ’anniversa ire  :  Royal  choco lat  ou

framboi s i er  e t  as s i e t t e  gourmande

A P É R I T I F S  :
Cockta i l  du  moment  ou  jus  de  f ru i t s  s erv i  avec  s e s

mises  en  bouche

U N E  B O U T E I L L E  D E  V I N  P O U R  T R O I S  P E R S O N N E
R O U G E  :  A O P  C O T E A U X  D U  L Y O N N A I S

 «  D O M A I N E  R É G I S  D E S C O T E  »  A B
B L A N C  :  A O C  S A N C E R R E  «  D O M A I N E  B A R D I N  »

U N E  B O I S S O N  C H A U D E  ( C A F É ,  T H É  O U  I N F U S I O N )

5 2 , 0 0 €  T T C


