
Le Menu Passion 
 

Kir ou Cocktail  maison ou jus de fruits local servi  avec ses 3 mises en bouche 

Mille feuilles de foie gras, magret fumé et betteraves rouges 
ou  

Nage de Saint Jacques en cocotte lutée 

Carré de veau en rôtisserie douce aux épices Chermoula,  
écrasée de pomme de terre Charlotte et légumes de saison 

ou    
Pavé de Cabillaud cuit vapeur, infusé au thé de Ceylan, salade de perles et coques 

 
Fromages (voir suggestion du moment) 

Dessert  au  choix dans la carte 
Ou  

Gâteau d’anniversaire : Royal chocolat et assiette gourmande  
Ou  

Number cake/wedding cake supplément de 2€/pers  
Ou 

pièce montée supplément de 5€/pers 

Une bouteille de vin pour trois personne  
Blanc : AOC Viognier ou AOC Macon-Village 
Rouge : AOC Graves ou AOP Côtes Du Rhône 

Une boisson chaude (café, thé ou infusion) 
62,00€ ttc
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