
E N T R É E S :
Grosse  gambas  rôt ie  au g ingembre ,  r i sotto  de

céler i ,  jus  à  l ’ a i l
Ou   

Escalope de  fo ie  gras  et  r i s  de  veau en Panier
de pomme de terre ,  jus  corsé  

P L A T S  :
Saint  P ierre  aux  écorces  d ’agrumes ,  r i so t to  e t

l égumes  ,  sauce  ho l landai se  sa franée
Ou  

F i l e t  de  boeuf  en  croûte  façon  Wel l ington ,  
Ecrasé  de  Pommes  de  t erre  aux  truf f e s ,  jus  corsé

F R O M A G E S
voir  sugges t ion  du  moment

Le Menu Gourmet 

D E S S E R T S
Choix  dans  la  carte  page  6

Ou 
Gâteau d ’anniversa ire  :  

Royal  choco lat  e t  as s i e t t e  gourmande  
Ou 

Number  cake ,  wedding  cake  ou  p i èce  montée  
( sous  condi t ions )

A P É R I T I F S  :
Kir  ou  Cockta i l  maison  ou  jus  de  f ru i t s  loca l  

avec  s e s  3  mise s  en  bouche  

U N E  B O U T E I L L E  D E  V I N  P O U R  T R O I S  P E R S O N N E  
B L A N C  :  A O C  S T  V É R A N  O U  A O P  P O U I L L Y  F U M É

R O U G E  :  A O P  S T  J O S E P H  O U  A O P  S T  E M I L I O N
U N E  B O I S S O N  C H A U D E  ( C A F É ,  T H É  O U  I N F U S I O N )

7 5 , 0 0 €  T T C

P A U S E  G L A C É E  :
champagne  e t  aux  agrumes


