
P L A T  C H A U D  S E R V I  A S S I S  
( 1  C H O I X  P O U R  T O U T E  L A  T A B L E )

Magret  de  canard  en  mar inade  or i enta le ,  
c rème brulée  de  fo i e  gras  e t  po lenta  crémeuse

Ou 
Poi tr ine  de  cochon conf i t e  au  p iment  d ’Espe l e t t e ,  

pommes  de  t erres  grenai l l e s
Ou 

Roulé  de  poule t  pané ,  farc i  au  f romage  f ra i s  e t  ép inards ,  carot te s  à  l ’ a i l
Ou 

Noix  de  joue  de  boeuf  bra i sée ,  jus  au  v in  rouge ,  
purée  de  har i cot s  coco

Ou 
Dos  de  cab i l laud rôt i  aux  ép i ce s  douces ,  

c rème à  l ’ a i l  e t  r i z  p i la f  aux  l égumes

F R O M A G E S
voir  sugges t ion  du  moment

Le Menu Cocktail N°1 

D E S S E R T S
Choix  dans  la  carte  page  6

Ou 
Gâteau d ’anniversa ire  :  

Royal  choco lat  e t  as s i e t t e  gourmande  
Ou 

Number  cake ,  wedding  cake  ou  p i èce  montée  
( sous  condi t ions )

C O C K T A I L  ( À  C H O I S I R  E N S E M B L E ) ,  K I R  M A I S O N  E T  J U S
D E  F R U I T S  ( 3  V E R R E S  P A R  P E R S O N N E )

B U F F E T  S E R V I  D E B O U T  ( 1 0  P I È C E S  P A R  P E R S O N N E S )
Les  amuses  bouches  sont  composés  de  

verr ines ,  toas t ,  brochet te s  var iée s  e t  de  sa i son  chauds  e t
f ro ids ,  an imat ion  Brasero  au  f eu  de  bo i s  devant  vous  

( sur  t errasse  uniquement)

U N E  B O U T E I L L E  D E  V I N  P O U R  T R O I S  P E R S O N N E  
( À  D É F I N I R  E N S E M B L E )

U N E  B O I S S O N  C H A U D E  ( C A F É ,  T H É  O U  I N F U S I O N )  

5 5 , 0 0 €  T T C


