
Le Menu de Noël 2024 

Cocktail de Noël(Crémant, Gin et crème de mandarine) ou cocktail sans alcool 


et sesAmuses bouches : 

- Huitre N°4 aux perles de citron


- Crème brûlée de Potimarron 

- Cube de thon fumé, mayonnaise au Wasabi 


——————      

Entrée au choix : 


Conchiglionis farcis au saumon frais et fumé, crème de petit pois à la menthe 

Ou


Préssé de foie gras et cuisse de canard confite, servi tiède, confiture d’oignons

——————


Plat : 

Rôti de jeune cerf en croûte, moutarde savora et lards fumés, palet de polenta  au Comté


Ou

Filet de dorade rôti aux agrumes, sauce vierge à la mandarine, risotto et légumes 

racines

—————— 


Fromage : Assiette de fromages sélection (en supplément 5€)

——————   


Dessert

Pavlova au marron, crumble de châtaigne et gel myrtille


Ou

Sphère au chocolat, brunoise d’ananas, sorbet ananas, sauce caramel au beurre salé


——————      

 Vins blancs et rouges, 1 bouteille pour 4 personnes


48,00 € ttc et service compris


