Apéritifs

Cocktail du moment, kir ou jus de fruits servi avec ses mises en bouche

Entrees
Mille feuilles de foie gras, magret fumé et coulis de fraise
Ou

Tataki de thon et maki de poireau, vinaigrette au sésame

Plats

Tournedos de boeuf mariné aux aromates,
écrasé de pomme de terre Charlotte, jus aux morilles
Ou
Pave de cabillaud cuit vapeur, risotto de perle et coque, salsifis rotis, sauce
hollandaise au curcuma

Fromages
voLr 5ugg€5[i0n du moment

Desserts
Choix dans la carte
Ou
Gateau d anniversaire : Royal chocolat ou framboisier
servi avec son assiette gourmande

Une bouteille de vin pour trots personne
Blanc : AOC Viognier ou AOP Coteaux du lyonnais « Les Chapezes » Rouge :
AOC Graves ou AOP Vacqueyras

Une boisson chaude (cafe, thé ou infusion)

65,00€ tic
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